


1. Parmigiana di melanzane



2. Fritta di patate + 
Carne alla pizzaiola con i fagiolini



3. Zucchinie e melanzane „agro“ (sauer)
+ Carne alla genovese



Auroras Geheimrezept,
Kalorien unbekannt?



krönender Abschluss

exotische
maccina: 

4 auf 
einen Streich!



Rohstoffe warten schon 



+ 6 Fachfrauen + 2 „Nicht“fachmänner,
macht nix, machts interessanter



auf die Plätze fertig los!



ran an die Töpfe



Koch-Duell in drei Gruppen



3 verschiedene 
Ergebnisse!



kann sich sehen lassen, schmeckt auch so! 



vor dem Abwasch einen Kaffee!



Runde 2



in den Pfannen brutzelt´s,
Zeit für ein Geschichtle aus Italien



Schürze mit 
Gebrauchsanleitung

Ölige Sache!



Schöheitspreis! 
(hier war tatsächlich ein Mann beteiligt!)



Knoblauchsteaks warten auf Tauchgang



Bohnen gesellen sich dazu



es ist ausgezeichnet gelungen, 
fehlt nur ein Grappa danach!

Buon Appetito!



läuft wie am Fliessband!



und leise dampft das Öl …



eine harmonisch schaffige Truppe



viel Zwiebel, viel Öl    viel Persil



Monti bringt was wir auch dachten!



sagt: 

das gabs 
noch nie!



des hammer uns verdient!
selber  g`macht schmeckts doppelt!



- Aurora hat die Sonne aufgehen lassen!
- nett, unterhaltlich und lehrreich wars!

- grossen Spaß hats g´macht!

wir kommen gerne wieder



nächste Kurse siehe
www.amici-di-imperia.de


